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Der aktuelle Buchtipp

Fischer-Fabian,
»Die Gourmet-Bibel«

# »Salame al Cinghiale« aus Italien,
Alphonso-Mangos aus Indien, Balik- |
Raucherlachs aus der Schweiz, Salz- | Siian
wiesenlamm aus Frankreich oder
Coppeneur-Schokolade ., aus |
Deutschland: Florian Fischer-Fabi-
an und Thomas Fischer-Fabian |
haben weltweit an Originalschau-
plitzen recherchiert — dort, wo
Butter, Tomaten, Olivendl, Pfeffer =
. oder Gefliigel zu den Besten ihrer .
Art gehoren. Ergebnis dieser Re-
' cherche ist ihre »Gourmet-Bibel«,
ein Standardwerk fiir den guten
Geschmack. Die Maxime dieses Buches lautet: »Gebe dich
niemals mit dem MittelmaB zufrieden!«. Warum sind die
| »Anchoa del Cantdbrico« die besten Anchovis der Welt?
Was ist das Geheimnis der bretonischen »Beurre Bordier«?
Ist'das japanische Kobe-Rindfleisch seinen Preis wert? In
mehr als 55 Kapiteln priasentieren Florian Fischer-Fabian
und Thomas Fischer-Fabian die edelsten Produkte aus aller
Welt, berichten {iber Historie und Hintergriinde, stellen die
Menschen hinter den Produkten vor und bieten exklusive
Warenkunde. Unterstiitzt werden sie dabei von berithmten
Gourmets wie Jahrhundertkoch Eckart Witzigmann, Pa-
tron-Chef Dieter Miiller, Sommelier Arno Steguweit oder
Feinkosthdndler Michael Kafer, die Empfehlungen geben
und aus ihrer beruflichen Praxis erzidhlen.




